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1061 Budapest, Kirdly utca 8. // Paulay Ede utca 3. // Central Passage

restaurant@antrebudapest.com // facebook.com/antrebudapest

asztalfoglalds//reservation: +36 70 883 09 42

A feltintetett drakon felUl 12% szervizdijat szdmitunk fel.

On top of the indicated prices, 12% service fee will be added to your bill.

EUR prices are calculated at the current daily exchange rate, please contact the waiters.

When you get home, please rate us on TripAdvisor.



ALA CARTE

CAFE+ RESTAURANT + B

AR

ELOETELEK // APPETIZERS

1. Hizottkacsamdj-terrine piritott mogyoréval (1,3.4,5,6,7,10) 3950 Ft
Duck liver terrine with roasted hazelnut =10€
2. Kecskecamembert pisztdciaropogéssal és mangoévinaigrette-tel (Gf, 7,8) 3950 Ft
Goat camembert with pistachio crisps and mango vinaigrette =10€
3. Magyar klasszikusok hidegen (7, 10) 3950 Ft
Hungarian charcuterie board ~10€
4. Cseresznyefan fistolt lazac marindlt almdval (G, L, 4,8,10) 3950 Ft
Cherrywood smoked salmon with marinated apple ~10€
LEVESEK // SOUPS
5. Bivalygulyds (Lf, 3,9) 3190 Ft
Buffalo goulash ~8¢€
6. Marhahusleves (L1, 1,3,6,9) 2590 Ft
Beef consommé ~6€
7. Sultpaprika-krémleves fUstolt tokhallal (Gf, Lf, 4) 2790 Ft
Fried paprika cream soup with smoked sturgeon ~7€
FOETELEK // MAINS
8. Omaha Angus-vadas hdzi zsemlegombéccal (1,3,6,7,8,9,10,11) 7350 Ft
Omaha Angus beef “vadas” with homemade bread dumplings ~18€
9. Angus-bélszin “Budapest” (Gf, 1,3,6,7.8,10) 13900 Ft
Angus beef tenderloin “Budapest” ~35¢€
10. Wagyu burger coleslaw-val és hasdbburgonyaval (1,3,6,7.9,10,11) 6250 Ft
Wagyu burger with coleslaw and fries ~15¢€
11. Szaftos mangalicabrasséi varganyaval (G, Lf, 6,9,11) 6550 Ft
Juicy mangalica pork neck with porcini ~16€
12. Rozé kacsamell édesburgonyakrémmel, (Gf, 7,10) 7150 Ft
szederrel és sos csokoladéval
Pink duck breast with sweet potato cream, blackberry and salty chocolate ~18€
13. Lazac citrusos karfiolkrémmel, vad brokkolival és tigrisrakkal (Gf.Lf,2,4,11) 7450 Ft
Salmon with citrus caulifiower cream, wild broccoli and tiger prawn =19¢€
14. Borjupaprikds speclivel (1,3,7) 6690 Ft
Paprika veal ragout with spatzle =17 €
15. Szarvasgerinc paszterndkpirével és erdei gombds raviolival (1,3,7,8,10) 9350 Ft
Venison tenderloin with parsnip purée and forest mushroom ravioli =23€
16. Konfitdlt kacsacomb lilakdposzta-veloutéval, (1,7 ) 6390 Ft
dédollével és vorosboros fugével
Confit duck leg with red cabbage velouté, “déddlle” and red wine fig ~16€
17. Baranyfartd curry-s sargaborséokrémmel és silt zéldségekkel (Gf, L, 6.9) 8290 Ft
Lamb rump with curry split peas and fried vegetables =21 €
18. Gorgonzolds gnocchifekete-erdei sonkaval, (1,3,7) 5490 Ft
aszalt paradicsommal és rukkolaval
Gorgonzola gnocchi with Westphalian ham, sun-dried fomato and rucola ~14€
19. Borju bécsi burgonyapurével (1,3,7) 6750 Ft
Wiener schnitzel with potato purée ~17€

go to top >>



SALATAK // SALADS

20. Kevert salata (vegan, Gf, L, 10) 1950 Ft
Mixed green salad =~5¢€
21. Gorégszénds etyeki kecskesajt mesclun saldtaval és sdézott meggyel (1,3,7) 5450 Ft
Fenugreek goat cheese with mesclun salad and salty sour cherry ~14€
22. Caesar-saldta, jércével (L, 1,3,4,7,10) 5290 Ft
Caesar salad with pullet =~13€
GYEREKEKNEK // FOR KIDS 12 éves kor alatt // 12 years old and younger
23. Husleves csigatésztaval (i1, 1,3,6,9) 1350 Ft
Consommé with pasta ~3€
24. Jércemell hasdbburgonydval vagy jazmin rizzsel (Gf, Lf, 1,3) 2890 Ft
Pullet breast with fries or jasmin rice =7€
25. Mac and cheese (1,3,7) 2550 Ft
Maccheroni with cheddar and mozzarella cheese ~6¢€
26. Paradicsomos penne (1,3,7.9) 2450 Ft
Tomato penne ~6€
27. Kukoricabundads jércecsikok hasdbburgonydval vagy jazmin rizzsel (Lf, 1,3) 2950 Ft
Corn-crusted pullet with fries or jasmin rice =7€

SAVANYUSAG // PICKLES

28. Tejfolés-marindlt uborka (7) 1450 Ft
Marinated cucumber with sour cream ~4€
29. Hazi csalamdadé (vegan, Gf, Lf) 1450 Ft
Mixed pickles ~4€
30. Ecetes-tormas cékla 1450 Ft
Horseradish vinegar beetroot ~4€
DESSZERTEK // DESSERTS
31. Somléi galuska rumoscsokoladé-fagylalttal (1,3,5.7.8) 2850 Ft
Hungarian trifle with rum chocolate ice cream ~7€
32. Bergamottmousse flszeres mangéfagylalttal (1,7) 2850 Ft
Bergamot mousse with spicy mango ice cream ~7€
33. Turogombéc sargabarackkal és kapros tejfélfagylalttal (1,3,7) 2850 Ft
Cottage cheese dumpling with apricot and dill créme fraiche ice cream =7€
34. Passiégyumolcsoés tapidkapuding (Vegan, Gi.Lf) 2850 Ft
Passion fruit tapioca pudding =7€

s
CAFE+ RESTAURANT +» BAR
restaurant@antrebudapest.com // facebook.com/antrebudapest

asztalfoglalds//reservation: +36 70 883 09 42

A feltUntetett arakon felUl 12% szervizdijat szamitunk fel. // On top of the indicated prices, 12% service fee will be added to your bill.

EUR prices are calculated at the current daily exchange rate, please contact the waiters.
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When you get home, please rate us on TripAdvisor.

go to top >>



ALA CARTE 2

CAFE+ RESTAURANT » BAR

ELOETELEK // ENTREES

1. Hizottkacsamadj-terrine piritott mogyoréval (1,3,4,5,6,7,10) 3950 Ft

Terrine de foie de canard aux noisettes grillées ~10€

2. Kecskecamembert pisztaciaropogossal és mangévinaigrette-tel (Gf, 7,8) 3950 Ft

Camembert de chévre aux crackers a la pistache et vinaigrette & la mangue =10€

3. Magyar klasszikusok hidegen (7, 10) 3950 Ft

Plateau de charcuterie hongroise ~10€

4. Cseresznyefan fistolt lazac marindlt almaval (G#, Lf, 4,8,10) 3950 Ft

Saumon fumé au bois de cerisier aux pomme marinée ~10€
LEVESEK // SOUPES

5. Bivalygulyds (Lf, 3,9) 3190 Ft

Soupe goulache au buffle ~8€

6. Marhahusleves (lf, 1,3,6,9) 2590 Ft

Consommé au boeuf =6€

7. Sultpaprika-krémleves fUstolt tokhallal (Gf, L, 4) 2790 Ft

Velouté de poivrons frits a I'esturgeon fumé 7€

FOETELEK // PLATS PRINCIPAUX

8. Omaha Angus-vadas hazi zsemlegombéccal (1,3,6,7,8,9,10,11) 7350 Ft
Bcoeuf Angus Omaha d la sauce ,vadas” (aux légumes) et boulettes de pain maison  =~18€
9. Angus-bélszin “Budapest” (Gf, 1,3,6,7,8,10) 13900 Ft
Filet de boeuf Angus & la mode de ,,Budapest” ~35€
10. Wagyu burger coleslaw-val és hasdbburgonydval (1,3,6,7,9,10,11) 6250 Ft
Burger de boeuf Wagyu avec de la salade coleslaw et des frites ~15€
11. Szaftos mangalicabrasséi varganydval (Gf, L, 6,9,11) 6550 Ft
Cou de porc ,mangalica” aux cepes et pommmes de terre =16€
12. Rozé kacsamell édesburgonyakrémmel, (Gf,7,10) 7150 Ft
szederrel és s6s csokoladéval
Magret de canard rosé et creme de patates douces, mlres et chocolat salé ~18€
13. Lazac citrusos karfiolkrémmel, vad brokkolival és tigrisrakkal (Gf,Lf,2,4,11) 7450 Ft
Saumon aux créme de chou-fleur aux agrumes, brocoli sauvage et crevette tigrée ~19€
14. Borjupaprikdas speclivel (1,3,7) 6690 Ft
RagoUt de veau au paprika et spatzle =17¢€
15. Szarvasgerinc paszterndkpirével és erdei gombds raviolival (1,3,7,8,10) 9350 Ft
Filet de cerf aux purée de panais et de raviolis farcis ~23€
aux champignons forestiers
16. Konfitdlt kacsacomb lilakdposzta-veloutéval, (1,7) 6390 Ft
dddollével és vorésboros figével
Cuisse de canard confites aux velouté de chou rouge, =16€
gnocchi ,,doddélle” et de figues au vinrouge
17. Baranyfartd curry-s srgaborsékrémmel és silt zéldségekkel (Gf, Lf, 6,9) 8290 Ft
Quasi d'agneau aux creme de pois sec au curry et légumes grillés =21 €
18. Gorgonzolds gnocchifekete-erdei sonkaval, (1,3,7) 5490 Ft
aszalt paradicsommal és rukkolaval
Gnocchis au gorgonzola et jambon de la Forét-Noire, tomates séchées et roquette ~14€
19. Borju bécsi burgonyapiirével (1,3,7) 6750 Ft
Escalope de veau d la viennoise et purée de pommes de terre =17¢€

go to top >>



SALATAK // SALADES

20. Kevert salata (vegan, Gf, Lf, 10) 1950 Ft
Salade mixte =~5¢€

21. Gorégszénds etyeki kecskesajt mesclun saldtaval és sdézott meggyel (1,3,7) 5450 Ft
Fromage de chévre d'Etyek au fenugrec avec de la salade mesclun ~14€

et des griottes salées

22. Caesar-saldta, jércével (11, 1,3,4,7,10) 5290 Ft
Salade César au blanc de poulet =13€
GYEREKEKNEK // MENU ENFANTS 12 éves kor alatt // moins de 12 ans
23. Husleves csigatésztaval (i1, 1,3,6,9) 1350 Ft
Consomme au boeuf avec des pates =3¢

24. Jércemell hasdbburgonydval vagy jazmin rizzsel (Gf, Lf, 1,3) 2890 Ft
Blanc de poulet, frites ou riz au jasmin 7€

25. Mac and cheese (1,3,7) 2550 Ft
Macaronis au fromage cheddar et mozzarella =6€
26. Paradicsomos penne (1,3,7,9) 2450 Ft
Penne & la sauce tomate =~6€

27. Kukoricabundds jércecsikok hasdbburgonydval vagy jazmin rizzsel (L, 1,3) 2950 Ft
Laniéres de poulet en croGte de madis, frites ou riz au jasmin =~7€

SAVANYUSAG // PICKLES

28. Tejfolés-marindlt uborka (7) 1450 Ft
Concombre mariné & la créme aigre ~4€
29. Hazi csalamddé (vegan, Gf, Lf) 1450 Ft
Légumes au vinaigre faits maison ~4€
30. Ecetes-tormds cékla 1450 Ft
Betterave rouge a la vinaigrette et au raifort ~4€
DESSZERTEK // DESSERTS
31. Somléi galuska rumoscsokoladé-fagylalttal (1,3,5.7.8) 2850 Ft
Gateau eponge au chocolat et d la noix avec glace au chocolat et au rhum =7€
32. Bergamottmousse fliszeres mangéfagylalttal (1.7) 2850 Ft
Mousse & la bergamote et glace & la mangue épicée 7€
33. Turégombéc sargabarackkal és kapros tejfélfagylalttal (1,3,7) 2850 Ft
Boulettes de fromage frais aux abricots et glace d la créme aigre a I'aneth =~7€
34. Passiégyimolcsoés tapidkapuding (Vegan, Gf.Lf) 2850 Ft
Pudding de tapioca aux fruits de la passion =~7€

CAFE+RESTAURANT » BAR

La cuisine est ouverte jusqu'a 23:00 h.

restaurant@antrebudapest.com // facebook.com/antrebudapest
réservation: +36 70 883 09 42

Un frais de service de 12% sera ajouté & votre compte.

Les prix en EUR ne sont qu’ & titre d' information

gmme O

Nous Vous demandons de bien vouloir indiquer votre niveau de satisfaction & I'égard de notre service sur TripAdvisor.

go to top >>



SPEISE KARTE 2

CAFE+ RESTAURANT » BAR

ELOETELEK // VORSPEISEN

1. Hizottkacsamdj-terrine piritott mogyoréval (1,3,4,5,6,7,10) 3950 Ft
Mastententerrine mit gerésteten HaselnUssen ~10€
2. Kecskecamembert pisztdciaropogdssal és mangoévinaigrette-tel (Gf, 7.8) 3950 Ft
Ziegen-Camembert mit Pistazienchips und Mango-Vinaigrette =~10€
3. Magyar klasszikusok hidegen (7, 10) 3950 Ft
Klassische ungarische kalte Gerichte =~10€
4. Cseresznyefan fistolt lazac marindlt aimaval (Gt L, 4,8,10) 3950 Ft
Mit Kirschholz geréucherter Lachs mit marinierten Apfeln =~10€
LEVESEK // SUPPEN
5. Bivalygulyds (L, 3.9) 3190 Ft
BUffelgulasch ~8€
6. Marhahusleves (if, 1,3,6,9) 2590 Ft
Rindfleischsuppe =~6€
7. Siultpaprika-krémleves fistdlt tokhallal (G, Lf, 4) 2790 Ft
Bratpaprika-Cremesuppe mit gerduchertem Stér =7 €

FOETELEK // HAUPTGERICHTE

8. Omaha Angus-vadas hdzi zsemlegombéccal (1,3,6,7,8,9,10,11) 7350 Ft
Rindspfeffer vom Omaha-Angusrind mit hausgemachtem Semmelknddel ~18€
9. Angus-bélszin “Budapest” (Gf, 1,3,6,7,8,10) 13900 Ft
Lende vom Angusrind “Budapest” =~35¢€
10. Wagyu burger coleslaw-val és hasdbburgonyaval (1,3,6,7,9,10,11) 6250 Ft
Wagyuburger mit Coleslaw und Pommes frites ~15€
11. Szaftos mangalicabrasséi varganydval (Gf, Lf, 6,9,11) 6550 Ft
Saftiges Mangalica-Geschnetzeltes mit Steinpilzen ~16€
12. Rozé kacsamell édesburgonyakrémmel, (Gf, 7,10) 7150 Ft
szederrel és s6s csokoladéval
Entenbrust, rosa gebraten, mit SGBkartoffelcreme, ~18€
Brombeeren und Salzschokolade
13. Lazac citrusos karfiolkrémmel, vad brokkolival és tigrisrakkal (Gf,Lf,2,4,11) 7450 Ft
Lachs mit Zitrus-Blumenkohlcreme, Wildbrokkoli und Riesengarnelen ~19€
14. Borjupaprikdas speclivel (1,3,7) 6690 Ft
Kalbspaprikasch mit Spatzle =17¢€
15. Szarvasgerinc paszterndkpirével és erdei gombds raviolival (1,3,7,8,10) 9350 Ft
RehrUcken mit PastinakenpUree und Waldpilzravioli ~23€
16. Konfitdlt kacsacomb lilakdposzta-veloutéval, (1,7) 6390 Ft
dodollével és vorésboros figével
Konfitierter Entenschlegel mit Rotkohl-Velouté, D6ddlle und Rotwein-Feigen ~16€
17. Baranyfarté curry-s sdrgaborsékrémmel és siilt zoldségekkel (G, Lf, 6,9) 8290 Ft
Lamme-Tafelspitz mit Curry-Gelbe-Trockenerbsen-Creme und gebratenem Gemuse =21 €
18. Gorgonzolds gnocchi fekete-erdei sonkaval, (1,3,7) 5490 Ft
aszalt paradicsommal és rukkoldval
Gorgonzolagnocchi mit Schwarzwdélder Schinken, ~14€
getrockneten Tomaten und Rucola
19. Borju bécsi burgonyapurével (1,3,7) 6750 Ft
Wiener Schnitzel vom Kalb mit Kartoffelpiree =17¢€

go to top >>



SALATAK // SALATE

20. Kevert salata (vegan, G, Lf, 10)
Gemischter Salat

21. Gorégszénds etyeki kecskesajt mesclun saldtaval és sdézott meggyel (1,3,7)

Ziegenkdse aus Etyek mit Bockshornklee, Mesclun-Salat
und gesalzene Sauerkirschen

22. Caesar-saldta, jércével (11, 1,3,4,7,10)
Caesar Salat, mit Hdhnchenstreifen

1950 Ft
=5¢€

5450 Ft
~14€

5290 Ft
~13€

GYEREKEKNEK // FUR KINDER

12 éves kor alatt // unter 12 Jahren

23. Husleves csigatésztaval (i1, 1,3,6,9) 1350 Ft
Fleischsuppe mit Schneckennudeln ~3€
24. Jércemell hasdbburgonydval vagy jazmin rizzsel (Gf, Lf, 1,3) 2890 Ft
HUhnchenbrust mit Pommes frites oder Jasminreis 7€
25. Mac and cheese (1,3,7) 2550 Ft
Maccheroni with cheddar and mozzarella cheese ~6€
26. Paradicsomos penne (1,3,7,9) 2450 Ft
Penne mit Tomatensauce ~6€
27. Kukoricabundds jércecsikok hasdbburgonydval vagy jazmin rizzsel (L, 1,3) 2950 Ft
HUhnchenbruststreifen im Maismantel mit Pommes frites oder Jasminreis =7€
SAVANYUSAG // PICKLES
28. Tejfolés-marindlt uborka (7) 1450 Ft
Gurken mit Sauerrahm-Marinade ~4€
29. Hazi csalamddé (vegan, Gf, Lf) 1450 Ft
Hausgemachte Mixed Pickles ~4€
30. Ecetes-tormds cékla 1450 Ft
Rote Beete mit Essig und Meerrettich ~4€
DESSZERTEK // DESSERTS
31. Somléi galuska rumoscsokoladé-fagylalttal (1,3,5.7.8) 2850 Ft
Schomlauer Nockerln mit Rumschokolade-Eis 7€
32. Bergamottmousse fiiszeres mangéfagylalttal (1.7) 2850 Ft
Bergamottmousse mit wirzigem Mango-Eis 7€
33. Turégombéc sargabarackkal és kapros tejfélfagylalttal (1,3,7) 2850 Ft
Topfenknddel mit Aprikosen und Dill-Sauerrahm-Eis 7€
34. Passiégyimolcsoés tapidkapuding (Vegan, Gf.Lf) 2850 Ft
Passionsfrucht-Tapioka-Pudding =~7€

CAFE+RESTAURANT + BAR

konyhazards 23:00 // Die Kiche schliesst um 23:00 Uhr.

restaurant@antrebudapest.com // facebook.com/antrebudapest

Reservierung: +36 70 883 09 42

Uber die Preise 12% ServicegebUhr wird zu Ihrer Rechnung hinzugefigt werden.

Die EUR Sché&tzungen dienen nur zur Information

gmnm e O b

Wenn Sie nach Hause kommen, bewerte Sie uns auf TripAdvisor.

go to top >>



ALLA CARTA auli

CAFE+ RESTAURANT » BAR

ELOETELEK // ANTIPASTI
1. Hizottkacsamdj-terrine piritott mogyoréval (1,3,4,5,6,7,10) 3950 Ft
Terrina di fegato d’'anatra con nocciole tostate =~10€
2. Kecskecamembert pisztdciaropogdssal és mangoévinaigrette-tel (Gf, 7.8) 3950 Ft
Camembert di capra con croccantini di pistacchio e vinaigrette al mango =~10€
3. Magyar klasszikusok hidegen (7, 10) 3950 Ft
Affettati misti ungheresi =~10€
4. Cseresznyefan fistolt lazac marindlt alméval (Gt Lf, 4,8,10) 3950 Ft
Salmone affumicato su legno di ciliegio con mela marinata =~10€
LEVESEK // ZUPPE
5. Bivalygulyds (L, 3.9) 3190 Ft
Zuppa di gulasch di bufalo ~8€
6. Marhahusleves (if, 1,3,6,9) 2590 Ft
Brodo di manzo ~6€
7. SiUltpaprika-krémleves fistdlt tokhallal (G, Lf, 4) 2790 Ft
Vellutata di peperoni arrostiti con storione affumicato =7€
FOETELEK // SECONDI PIATTI
8. Omaha Angus-vadas hdzi zsemlegombéccal (1,3,6,7,8,9,10,11) 7350 Ft
Angus Omaha in salsa di verdure con canederli fatti in casa ~18€
9. Angus-bélszin “Budapest” (Gf, 1,3,6,7,8,10) 13900 Ft
Filetto Angus alla *Budapest” ~35€
10. Wagyu burger coleslaw-val és hasdbburgonyaval (1,3,6,7,9,10,11) 6250 Ft
Hamburger Wagyu con coleslaw e patatine fritte ~15€
11. Szaftos mangalicabrasséi varganydval (Gf, Lf, 6,9,11) 6550 Ft
Collo di maiale "mangalica” con funghi porcini e patate ~16€
12. Rozé kacsamell édesburgonyakrémmel, (Gf, 7,10) 7150 Ft
szederrel és s6s csokoladéval
Petto d'anatra rosato con crema di patata dolce, more e cioccolato salato =~18€
13. Lazac citrusos karfiolkrémmel, vad brokkolival és tigrisrakkal (Gf.Lf,2,4,11) 7450 Ft
Salmone con crema di cavolfiore agli agrumi, broccoletti selvatici e gambero tigre ~19€
14. Borjupaprikds speclivel (1,3,7) 6690 Ft
Ragu di vitello alla paprika con spétzle =17€
15. Szarvasgerinc paszterndkpuirével és erdei gombds raviolival (1,3,7,8,10) 9350 Ft
Filetto di cervo con purée di pastinaca e ravioli ai funghi di bosco ~23¢€
16. Konfitalt kacsacomb lilakdposzta-veloutéval, (1,7) 6390 Ft
dodollével és vérosboros figével
Confit di coscia d'anatra con velouté di cavolo rosso, ~16€
con gnocchi *dédélle” e fichi al vino rosso
17. Baranyfartd curry-s sdrgaborsékrémmel és siilt zoldségekkel (G, Lf, 6,9) 8290 Ft
Groppa di agnello con crema di piselli secchi al curry e verdure alla griglia =21 €
18. Gorgonzolds gnocchi fekete-erdei sonkaval, (1,3,7) 5490 Ft
aszalt paradicsommal és rukkolaval
Gnocchi alla gorgonzola con prosciutto crudo della Foresta Nera, ~14€
pomodori secchi e rucola
19. Borju bécsi burgonyapurével (1,3,7) 6750 Ft
Cotoletta alla viennese con pure di patate =17¢€

go to top >>



SALATAK // INSALATE

20. Kevert salata (vegan, Gf, Lf, 10) 1950 Ft
Insalata mista =~5¢€
21. Gorégszénds etyeki kecskesajt mesclun saldtaval és sdézott meggyel (1,3,7) 5450 Ft
Formaggio di capra di Etyek al fieno greco con insalata mesclun e amarene salate =~ 14¢
22. Caesar-saldta, jércével (L, 1,3,4,7,10) 5290 Ft
Insalata Cesare con pollastra =~13€
GYEREKEKNEK // PER BAMBINI 12 éves kor alatt // al disotto dei 12 anni
23. Husleves csigatésztaval (i, 1,3,6,9) 1350 Ft
Brodo di carne con pastina ~3¢€
24. Jércemell hasdbburgonydval vagy jazmin rizzsel (Gf, Lf, 1,3) 2890 Ft
Petto di pollastra con patatine fritte o riso jasmine =7€
25. Mac and cheese (1,3,7) 2550 Ft
Maccheroni ai formaggi ~6€
26. Paradicsomos penne (1,3,7.9) 2450 Ft
Penne al pomodoro ~6€
27. Kukoricabundads jércecsikok hasdbburgonydval vagy jazmin rizzsel (L, 1,3) 2950 Ft
Straccetti di pollastra in crosta di mais con patatine fritte o riso jasmine =7€

SAVANYUSAG // SOTTACETI

SR -

28. Tejfolés-marindlt uborka (7) 1450 Ft
Cetrioli marinati con panna acida ~4€

29. Hazi csalamdadé (vegan, Gf, Lf) 1450 Ft
Verdure miste softaceto della casa ~4¢€

30. Ecetes-tormas cékla 1450 Ft
Barbabietole sottaceto con rafano ~4€

DESSZERTEK // DOLCI

31. Somléi galuska rumoscsokoladé-fagylalttal (1,3,5.7.8) 2850 Ft
Somldi galuska (pan di Spagna, crema di vaniglia noci e cioccolato) =7€
con gelato di cioccolato alrum

32. Bergamottmousse fiiszeres mangéfagylalttal (1.7) 2850 Ft
Mousse di bergamotto con gelato al mango speziato =7€

33. Turégombdc sargabarackkal és kapros tejfélfagylalttal (1,3,7) 2850 Ft
Gnocchi diricotta con albicocche e gelato di panna acida all’aneto =~7€

34. Passiégyimolcsoés tapidkapuding (Vegan, Gf.Lf) 2850 Ft
Budino di tapioca al frutto della passione =~7€

CAFE+RESTAURANT + BAR

La cucina chiude alle 11 la sera

restaurant@antrebudapest.com // facebook.com/antrebudapest

prenotazione//reservation: +36 70 883 09 42

Olfre ai prezzi indicati contiamo una tassa di servizio del 12% .

Quando torni a casa ti preghiamo di valutraci su TripAdvisor.

go to top >>



MENIO

CAFE+RESTAURANT +» BAR

ELOETELEK // 3AKYCKHU

1. Hizottkacsamdj-terrine piritott mogyoréval (1,3,4,5,6,7,10)
TePPUH 13 KMPHOM YTUHOM MEYEHM C XAPEHBIM AOYHAYKOM

2. Kecskecamembert pisztaciaropogossal és mangdvinaigrette-tel (Gf, 7,8)

3950 Ft
=10€

3950 Ft

Kamambep 13 KO3bero MOAOKA, XPYCTILLIME COUCTALLIKU M COYC-BUHETPET M3 MOHIO =10 €

3. Magyar klasszikusok hidegen (7, 10) 3950 Ft
ACCOPTU 13 KAQCCHMYECKMX BEHTEPCKMX XOAOAHBIX 30KYCOK ~10€

4. Cseresznyefan fistolt lazac marindlt aimaval (Gt L, 4,8,10) 3950 Ft
AOCOCb, KOMHYEHbIN HO APEBECUHE YEPELLHM, MAPUHOBAHHOE SOAOKO ~10€

LEVESEK // Cybl

5. Bivalygulyds (£, 39) 3190 Ft
Cyn-ryAdLl n3 maca 6ymeoad =~8¢€

6. Marhahusleves (Lf, 1,3,6,9) 2590 Ft
BYAbOH 13 rOBSAMHbI ~6€

7. Sultpaprika-krémleves fUstolt tokhallal (Gf, Lf, 4) | ) 2790 Ft
Cyn-nope 13 XapeHoro BOArapCKOro nepLLa C KOM4YEHOM OCETPUHOM ~7€

FOETELEK // OCHOBHbIE BAIOAA

8. Omaha Angus-vadas hazi zsemlegombédccal (1,3,6,7,8,9,10,11) B 7350 Ft
roBsAMHA OMAXA AHIYC C AMMOHHO-TOPRYMYHBIM COYCOM, LLIGIPUKM M3 CyXapen ~18€

9. Angus-bélszin “Budapest” (Gf, 1,3,6,7,8,10) 13900 Ft
Bblpe3Ka 13 roBsAMHbI AHIYC Mo-OyAQNELLTCKM ~35¢€

10. Wagyu burger coleslaw-val és hasdbburgonydval (1,3,6,7,9,10,11) 6250 Ft
Byprep Baro C KAMyCTHbIM COAQTOM M KAPTOCDEAEM-COPM =15¢€

11. Szaftos mangalicabrasséi varganyaval (Gf, 1f, 6,9,11) 6550 Ft
KyCOuKM CBMHOM BbIPE3KM M3 MAHTAAMLLbI C YECHOKOM ~16€

12. Rozé kacsamell édesburgonyakrémmel, (Gf, 7,10) 7150 Ft
szederrel és s6s csokoladéval
YTUHQS FPYAKQ PO30BOM MPOXAPKM, Miope 13 6arara, ~18€
EXXEBUKA, COAEHDIM LLIOKOACA

13. Lazac citrusos karfiolkrémmel, vad brokkolival és tigrisrakkal (Gf1,2,4,11) 7450 Ft
AOCOCb, NMIOPE U3 LIBETHOM KAMYCTbl C LIUTPYCOBbIMM, AMKAS OPOKKOAM ~19€
M TUIPOBbIE KPEBETKM

14. BorjOpaprikds speclivel (1,3,7) 6690 Ft
MANPUKALL 13 TEASTUHBI C KAELIKOMM ~17€

15. Szarvasgerinc paszterndkpirével és erdei gombads raviolival (1,3,7,8,10) 9350 Ft
OAeHuit xpeberT, nope 13 NACTePHAKA, PABMOAM C AECHBIMM rPUOAMM ~23€

16. Konfitalt kacsacomb lilakdposzta-veloutéval, (1.7) 6390 Ft
dodollével és vorosboros fugével _ J
YTUHQOS HOXKQO KOHJOM, COYC-BEAIOTE C KDACHOKOYQHHOM KAMyCTOM, ~16€
AEAEAAE U UHXMP B KDACHOM BUHE

17. Baranyfarté curry-s sargaborsokrémmel és silt zoldségekkel (Gf, Lf, 6,9) 8290 Ft
KocTpeu SrHEHKA, MIOPE M3 XKEATOTO FOPOXA C KAPPU, XAPEHbBIE OBOLLIM =21 €

18. Gorgonzolds gnocchi fekete-erdei sonkaval, (1,3,7) 5490 Ft
aszalt paradicsommal és rukkolaval
HbOKKM C rOpProH30A0M, LLBAPLIBAABACKOS BETYMHA, ~14€
BAAEHbIE MOMMAOPSI, PYKKOAQ

19. Borju bécsi burgonyapirével (1,3,7) 6750 Ft
BEHCKMI LLHULIEAb M3 TEAATMHBI, KAPTODEABHOE Mope ~17€

go to top >>



SALATAK // CAAATbHI

20. Kevert salata (vegan, Gf, Lf, 10) 1950 Ft
CaAQT 13 CBEXMX OBOLLLEMN ~5€
21. Gorégszénds etyeki kecskesajt mesclun saldtaval és sdézott meggyel (1,3,7) 5450 Ft
DTEKCKMM KO3UM CbIP C MOXKUTHUKOM, CAAAT MECKAOH, COAEHAS BULLIHS ~14€
22. Caesar-saldta, jércével (L, 1,3,4,7,10) 5290 Ft
Canar ,Le3apb’ C ubIMAEHKOM =~13€
GYEREKEKNEK // AETCKME 5/\|‘OAA 12 éves kor alatt // Ao 12 aeT
23. Husleves csigatésztaval (i1, 1,3,6,9) 1350 Ft
MscHoOM BYAbOH C AOY3UAAM =~3¢€
24. Jércemell hasdbburgonydval vagy jazmin rizzsel (Gf, Lf, 1,3) 2890 Ft
MoyAKQ LBINAEHKA C KapTOdheAeM-DPU UAM XKOCMMUHOBBIM PUCOM =7€
25. Mac and cheese (1,3,7) 2550 Ft
MOKQPOHbI C CbIPOM =6€
26. Paradicsomos penne (1,3,7.9) 2450 Ft
[leHHe C TOMATHBIM COYCOM =6€
27. Kukoricabundads jércecsikok hasdbburgonydval vagy jazmin rizzsel (Lf, 1,3) 2950 Ft
MOAOCKM M3 MACA LLBINAEHKA B KYKYPY3HOM MAHUPOBKE =7€
C KapTodhereM-adopmr MAM SKACMUHOBBIM PUCOM
SAVANYUSAG // COAEHUS
28. Tejfolés-marindlt uborka (7) 1450 Ft
OrypLibl MOA MAPUHOAOM M CMETAHOM ~4€
29. Hazi csalamddé (vegan, Gf, Lf) 1450 Ft
AOMALLIHME COAEHbS ~4€
30. Ecetes-tormds cékla 1450 Ft
CBEKAQ C YKCYCOM U XPEHOM ~4€
DESSZERTEK // AECEPTbI
31. Somléi galuska rumoscsokoladé-fagylalttal (1,3,5.7.8) 2850 Ft
TOAYLLIKO MO-LLOMAOMCKM, MOPOXEHOE C POMOM U LLIOKOACAOM 7€
32. Bergamottmousse fliszeres mangéfagylalttal (1.7) 2850 Ft
Mycc 13 aneAbCUHA «BEPTAMOTYH, MOPOXEHOE M3 MAHIO CO CMELIMIMM =7€
33. Turégombéc sargabarackkal és kapros tejfélfagylalttal (1,3,7) 2850 Ft
TBOPOXXHBIM LLIAPKK C ABPUKOCOM, MOPOXKEHOE M3 CMETAHbI C YKPOMOM =7€
34. Passiégyimolcsoés tapidkapuding (Vegan, Gf.Lf) 2850 Ft
MYAMHT 13 TANMWMOKKM C MAPOKYMEM 7€

CAFE+RESTAURANT » BAR

3akpbiThe KyxHu B 23:00

restaurant@antrebudapest.com // facebook.com/antrebudapest

BpoHuposaHrue: +36 70 883 09 42

CBEpPX YKA3AHHbIX LLEH HaCcYM1TbIBAeM 12% 30 0OBCAYXMBAHME

8@ ¢ OB

Mo MPUBLITMIM AOMOW, ByAbTE AOBPbI MPEAAOXKMTL HAC Ha TripAdyvisor.

go to top >>



MENU

CAFE+ RESTAURANT » BAR

ELOETELEK // ENTREMESES

1.

Hizottkacsamdj-terrine piritott mogyoréval (1,3,4,5,6,7,10)
Terrina de foie gras de pato con cacahuetes rostizados

Kecskecamembert pisztdciaropogdssal és mangoévinaigrette-tel (Gf, 7,8)
Queso camembert de cabra con crujiente de pistacho y vinagreta de mango

Magyar klasszikusok hidegen (7, 10)
Entremeses cldsicos hungaros frios

. Cseresznyefdn fistolt lazac marindlt almaval (G, L, 4,8,10)

Salmoén ahumado sobre madera de cerezo con manzanas marinadas

3950 Ft
=10€

3950 Ft
=10€

3950 Ft
=10€

3950 Ft
=10€

LEVESEK // SOPAS

5.

Bivalygulyds (L, 3.9)
Sopa goulash de bufalo

. Marhahsleves (1f, 1,3,6,9)

Sopa de carne de vaca

Siltpaprika-krémleves fustolt tokhallal (G, L, 4)
Sopa cremosa de pimientos asados con esturidn ahumado

3190 Ft
~8€

2590 Ft
=6€

2790 Ft
=7€

FOETELEK // PLATOS PRINCIPALES

8.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

19.

Omaha Angus-vadas hazi zsemlegombdccal (1,3,6,7.8,9,10,11)
Carne de res Omaha Angus con salsa cazadora y albéndigas de pan

Angus-bélszin “Budapest” (Gf, 1,3,6,7,8,10)
Filete de carne de res Angus a la Budapest

Wagyu burger coleslaw-val és hasdbburgonyaval (1,3,6,7,9,10,11)
Hamburguesa de res Wagyu con ensalada de col y patatas fritas

Szaftos mangalicabrasséi varganyaval (G, L, 6,9.11)
Estofado de cerdo ,mangalica” ala Brasov con boletus

Rozé kacsamell édesburgonyakrémmel, (Gf, 7,10)
szederrel és sos csokoladéval

Pechuga de pato rosada con crema de batatas,
con moras y chocolate salado

Lazac citrusos karfiolkrémmel, vad brokkolival és tigrisrakkal (Gf,Lf,2,4,11)
Salmén con crema de coliflory citricos, brécol silvestre y langostinos

BorjUpaprikds speclivel (1,3,7)
Paprikds de ternera con noquis

Szarvasgerinc paszterndkpirével és erdei gombds raviolival (1,3,7,8,10)
Lomo de ciervo con puré de pastinaca y ravioles de setas silvestres

Konfitalt kacsacomb lilakdposzta-veloutéval, (1,7)
dodollével és vorésboros figével

Muslo de pato confitado con velouté de collombarda,
con déddlle e higos al vino finto

Bardnyfartd curry-s sargaborsokrémmel és silt zoldségekkel (G, L, 6,9)
Grupa de borrego con crema de guisantes amairillos al curry y vegetales asados

Gorgonzolds gnocchi fekete-erdei sonkdval, (1,3,7)
aszalt paradicsommal és rukkolaval

Noquis al queso gorgonzola con jamén de la Selva Negra,
con tomates disecados y ricula

Borju bécsi burgonyapirével (1,3,7)
Milanesa de ternera con puré de patatas

7350 Ft
~18€

13900 Ft
~35¢€

6250 Ft
~15€

6550 Ft
~16€

7150 Ft
~18€
7450 Ft
=19€

6690 Ft
~17€

9350 Ft
=~23¢€

6390 Ft
=16€
8290 Ft
=21 €
5490 Ft
~14€

6750 Ft
~17€

go to top >>



SALATAK // ENSALADAS

20. Kevert salata (vegan, G, Lf, 10)
Ensalada mixta

21. Gorégszénds etyeki kecskesajt mesclun saldtaval és sdézott meggyel (1,3,7)
Queso de cabra de Etyek curado en heno griego con ensalada mézclum
y guindas saladas

22. Caesar-saldta, jércével (11, 1,3,4,7,10)
Ensalada César con pollo

1950 Ft
=5¢€

5450 Ft
~14€

5290 Ft
~13€

GYEREKEKNEK // PARA NINOS

12 éves kor alatt // menores de 12 anos

gmnm e O

23. Husleves csigatésztaval (i1, 1,3,6,9) 1350 Ft
Sopa de carne con fideos caracolas =3€
24. Jércemell hasdbburgonydval vagy jazmin rizzsel (Gf, L, 1,3) 2890 Ft
Pechuga de pollo joven con patatas fritas o arroz jazmin =~7€
25. Mac and cheese (1,3,7) 2550 Ft
Macarrones con queso ~6€
26. Paradicsomos penne (1,3,7,9) 2450 Ft
Penne al fomate ~6€
27. Kukoricabundds jércecsikok hasdbburgonydval vagy jazmin rizzsel (L, 1,3) 2950 Ft
Tiras de pollo joven rebozadas en copos de maiz con patatas fritas o arroz jazmin =~7€
SAVANYUSAG // ENCURTIDOS
28. Tejfolés-marindlt uborka (7) 1450 Ft
Pepinos marinados con crema agria ~4€
29. Hazi csalamddé (vegan, Gf, Lf) 1450 Ft
Encurtido mixto casero ~4€
30. Ecetes-tormds cékla 1450 Ft
Remolacha con vinagre y rélbano picante ~4€
DESSZERTEK // POSTRES
31. Somléi galuska rumoscsokoladé-fagylalttal (1,3,5.7.8) 2850 Ft
Bizcochos Somléi con helado de chocolate alron 7€
32. Bergamottmousse fliszeres mangéfagylalttal (1.7) 2850 Ft
Mousse de bergamota con helado de mango especiado =7€
33. Turégombéc sargabarackkal és kapros tejfélfagylalttal (1,3,7) 2850 Ft
Albdéndigas de requesdn con albaricoque y helado de crema agria al eneldo =7€
34. Passiégyimolcsoés tapidkapuding (Vegan, Gf.Lf) 2850 Ft
Budin de yuca con maracuyd 7€

CAFE+RESTAURANT » BAR

La cocina cierra alas 23:00

restaurant@antrebudapest.com // facebook.com/antrebudapest

reservation: +36 70 883 09 42

Se agrega un 12% de propina a los precios indicados.

Precios indicados en EUR son solo una estimacién

Cuando llegue a casa, por favor, puntienos en Tripadvisor

go to top >>



ALLERGEN ELELMISZEROSSZETEVOK LISTAJA

(Gf) Gluténmentes (Lf) Laktézmentes

1. Glutént tartalmazé gabona (bUza, rozs, rpa, zab, ténkdly, kamut-bUza vagy ezek hibrid vdaltozatai)

és azokbol készUlt termékek, kivéve
a) buzdbdl készUlt glikdzszirup, beleértve a dextrdztis(*),  b) buzdbdl készUlt maltodextrin(*),  ¢) drpdbdl készlt
glukdzszirup, d) gabonafélék, amelybdl készUlt pdrlatot vagy mezégazdasdgi eredety efilalkoholt szeszes italok
vagyegyéb alkoholtartalmu italok készitéséhez haszndljdk.

2. RAkfélék és azokbdl készilt termékek. 3. Tojas és abbdl készilt termékek.

4. Halak és azokbdl készilt termékek, kivéve a) vitaminok vagy karotinoidok hordozéjaként haszndlt halenyv,
b) a sor és a bor deritéséhez haszndlt halenyv és vizahdlyag.

5. Féldimogyoré és abbdl készilt termékek.

6. Széjabab és abbdl készilt termékek, kivéve a) finomitott szdjabab olaj és zsir(*), b) szdjababbdl szarmazd
természetes vegyes tokoferolok (E 306), természetes D-alfa tokoferol, természetes D-alfa tokoferol-acetdt,
természetes D-alfa tokoferol szukcindt, ¢) a széjabab ndvényi olajdbdl nyert fitoszterolok és fitoszterol észterek,
d) a széjabab ndévényi olajdbdl nyert szterolokbdl elédllitott fitosztanol-észter.

7. Tej és abbdl készilt termékek (beleértve a laktdzt is), kivéve
a) tejsavd, amelybdl készUlt pdrlatot vagy mezdgazdasdgi eredetl etilalkoholt szeszes italok vagy egyéb
alkoholtartalmu italok készitéséhez haszndljdk, b) lakfit.

8. Diéfélék, azaz mandula (Amygdalus communis L.), mogyord (Corylus avellana), dié (Juglans regial),
kesudid (Anacardium occidentale), pekdndié [Carya illinoiesis (Wangenh.) K. Koch], brazil didé
(Bertholletia excelsa), pisztdcia (Pistacia vera), makaddmia és queenslandi dié (Macadamia ternifolia)
és azokbodl készUlt termékek, kivéve

a) diéfélék, amelybdl készilt parlatot vagy mezégazdasdgi eredety etilalkoholt szeszes italok vagy
egyéb alkoholtartalmu italok készitéséhez haszndljdk.

9. Zeller és abbdl készilt termékek. 10. Mustdr és abbdl készilt termékek. 11. Szezdmmag és abbdl készilt termékek.

12. Kén-dioxid és SO2-ben kifejezett szulfitok 10 mg/kg, illetve 10 mg/liter koncentraciot meghaladd
mennyiségben.

13. Csillagfirt és abbdl készilt termékek. 14. Puhatestiek és abbdl készilt termékek.

ALLERGEN FOOD INGREDIENTS

(Gf) Gluten free  (Lf) Lactose free

1. Cereals containing gluten, namely: wheat (such as spelt and khorasan wheat), rye, barley, oats or their
hybridised strains, and products thereof, except: // a) wheat based glucose syrups including dextrose // b)
wheat based maltodexirins // ¢) glucose syrups based on barley // d) cereals used for making alcoholic
distillates including ethyl alcohol of agricultural origin

2. Crustaceans and products thereof 3. Eggs and products thereof

4. Fish and products thereof, except: // a) fish gelatine used as carrier for vitamin or carotenoid preparations //
b) fish gelatine or Isinglass used as fining agent in beer and wine

5. Peanuts and products thereof

6. Soybeans and products thereof, except: // a) fully refined soybean oil and fat // b) natural mixed tocopherols
(E306), natural D-alpha tocopherol, natural D-alpha tocopherol acetate, and natural D-alpha tocopherol
succinafe from soybean sources c) vegetable oils derived phytosterols and phytosterol esters from soybean
sources // d) plant stanol ester produced from vegetable oil sterols from soybean sources

7. Milk and products thereof (including lactose), except: // a) whey used for making alcoholic distillates including
ethyl alcohol of agricultural origin // b) lactitol

8. Nuts, namely: almonds (Amygdalus communis L.), hazelnuts (Corylus avellana), walnuts (Juglans regia),
cashews (Anacardium occidentale), pecan nuts (Carya illinoinensis (Wangenh.) K. Koch), Brazil nuts (Bertholletia
excelsa), pistachio nuts (Pistacia vera), macadamia or Queensland nuts (Macadamia ternifolia), and products
thereof, // a) except for nuts used for making alcoholic distillates including ethyl alcohol of agricultural origin

9. Celery and products thereof  10. Mustard and products thereof 11. Sesame seeds and products thereof

12. Sulphur dioxide and sulphites at concentrations of more than 10 mg/kg or 10 mg/litre in terms of the total SO2
which are to be calculated for products as proposed ready for consumption or as reconstituted according to the
instructions of the manufacturers

13. Lupin and products thereof 14. Molluscs and products thereof

go to top >>



